
山鹿フェスティバルと
オープンホスピタルが
開催されました！

〝コストを抑えて
病院食を美味しくしようプロジェクト″

献立改善チームが中心となり、病院食のご飯の美味しさを
追求しながらも、コストを抑える工夫を行っています。
これらを評価するために官能検査を実施し、味の向上に
努めています。

■健康いきいきフェスティバル
in 山鹿クリニック■

管理栄養士による栄養相談
や栄養に関する資料・
サンプルの配布を
行いました！

■竹田オープン
ホスピタル2024■

『遊んで学ぼう！
病院食と管理栄養士』
をテーマにInBody測定
や料理カードを用いた
バランスの良い献立
作成ゲームなどを
実施しました！
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